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*Misto mare

*Insalata mare

Antipasto all'italiana

Carpaccio di salmone affumicato
Carpaccio di pesce spada affumicato
Saute di cozze

Saute di vongole veraci

Bresaola, rucola, scaglie di grana
Prosciutto crudo

Prosciutto crudo e Bufala
Caprese

Primi piatti del giorno

Spaghetti alle vongole veraci
Pasta al pomodoro

Pasta al pomodoro 1/2 porzione

SECONDI

S it |

Pesce

Pescato del giorno
Polpo alla griglia

Spigole, orate, rombi
(allevate in mare)

Frittura di paranza
(merluzzi, triglie, soaci, Cappellano)

*Frittura di calamari e gamberi

*Calamari del Mediterraneo
(Marocco - congelato a bordo. Grigliati o Fritti)

*Gamberi Rosa
(1° scelta - abbattuto e congelato a bordo)

*Gamberoni dell'Argentina alla Griglia
(congelati a bordo)

*Scampi zona FAO N°27 dell' Atlantico del Nord
(congelati a bordo)

Carne

Tagliata di manzo con rucola, pachino e grana
Entrecote Danese alla griglia

*Cotoletta di pollo panata

Hamburger di manzo 200 gr.

70,00 al Kg
70,00 al Kg
40,00 al Kg

14,00

14,00
50,00 al Kg

50,00 al Kg
18,00

20,00

€

60,00 al Kg
60,00 al Kg
8,00

10,00
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Grigliata mista di verdure 7,00
Verdure di stagione cotte all'agro o ripassate 5,00
Insalata mista 4,00
Peperoni arrosto 5,00

*Patatine Fritte 4,00

FRUTIA .. _._
Fragole con: gelato / panna / zucchero e limone 5,00
Ananas 400

Frutta di stagione 4,00

€
Dolce della casa 4,00
Sorbetto al limone 5,00
Tartufo 5,00
Gelato al Cocco 6,00
Caffe 1,00
Liquori Nazionali ed Esteri 3,00
Riserve 4,00

La nostra cucina
propone piatti tipici di mare,
preparati al momento secondo tradizione.
Per garantire la qualita e la freschezza, vi informiamo che:

Per tavoli fino a 6 persone & possibile scegliere fino a 2 primi piatti differenti
Per tavoli con piti di 6 persone, la scelta puo comprendere fino a 3 primi differenti

Le porsione Intere se divise + 2,50 €

Grazie per la comprensione e per aver scelto
la nostra cucina.

N.B. nel caso di intolleranze o allergie si prega di avvisare il personale
al momento dell'ordine.
Alcuni alimenti possono contenere glutine, crostacei, molluschi,
pesce, uova, tracce di latte e derivati,
sedano, senape, frutta a guscio.

*Prodotti:
all'origine surgelati, abbattuti freschi o congelati a bordo.

Servizio 150
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Coca Cola 1 Lt
Fanta 1 Lt
Acqua minerale 0,50 Lt
Acqua minerale 1 Lt
Bibite in lattina
Acqua deminerdlizzata 0,75 It

Vino della Casa

Quarto 3,00 Mezzo 4,00

Birra alla Spina

Piccola 0,2L 3,00 Media 0,4L 4,00

Birra in Bottiglia

Nastro Azzurro 0,62 Lt
Peroni 0,66 Lt

Tennent's super 0,33 Lt
Peroni Rossa riserva 0,50 Lt
Ichnusa 0,33 Lt

Ichnusa 0,50 Lt

Vini Bianchi

Feudo IGP Divina Provvidenza 0,75 Lt
Gewdrztraminer 0,75 Lt

Falanghina 0,75 Lt

Falanghina 0,375 Lt

Feudi di San Gregorio 0,375 Lt

Feudi di San Gregorio 0,75 Lt

Vermentino di Gallura
Superiore Piero Mancini 0,375 Lt

Vermentino di Gallura
Superiore Piero Mancini 0,75 Lt

Bellone 0,75 Lt

Pecorino Offida 0,75 Lt
Pinot grigio 0,75 Lt
Chardonnay 0,75 Lt
Prosecco Canella 0,20 Lt
Prosecco O, 75 Lt
Moscato spumante 0,75 Lt

Vini Rossi

Montepuliciano 0,75 Lt
Merlot 0,75 Lt
Antiqua Domus vini Rosso o Bianco 0,75 Lt
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Litro

Grande 1L

9,00

9,00

4.00
4,00
4,00
5,00
3,00
5,00

12,00
22,00
15,00

8,00
12,00
22,00
12,00

22,00

15,00
15,00
15,00
15,00

6,00
15,00
12,00

12,00
15,00
7,00



Classiché [

€
FOCACCIA Olio evo e sale 3,50
ROSSA Pomodoro, sale, olio evo 4 50
MARINARA Pomodoro, origano, aglio 5,00
MARGHERITA Pomodoro, mozzarella 5,00
NAPOLI Pomodoro, mozzarella, alici 7,00
FUNGHI Pomodoro, funghi champignon, mozzarella 7,00
QUATTRO STAGIONI Pomodoro, funghi, olive, 8,00
prosciutto cotto, carciofi, mozzarella
CAPRICCIOSA Pomodoro, funghi, prosciutto cotto, 8,00
uovo sodo, olive, carciofi, mozzarella
BUFALINA Pomodoro, mozzarella di bufala 8,00
Bianche
BOSCAIOLA Mozzarella, funghi, salsiccia 8,00
CACIO E PEPE Mozzarella, pepe nero, pecorino 8,00
CONTADINA Mozzarella, broccoletti, salsiccia 8,00
CAMPAGNOLA Mozzarella, funghi porcini, guancialetto 10,00
*GAMBERETTI Mozzarella, gamberetti, rucola 10,00
FIORITA Fiori di zucca, alici, mozzarella 8,00
GRICIA Guancialetto, mozzarella, pecorino 10,00
LOMBARDA Mozzarella,bresaola,rughetta,grana 10,00
PORCINI Mozzarella, funghi porcini 10,00
*WURSTEL & PATATINE Mozzarella, wurstel e patatine 8,00
ORTOLANA Mozzarella, misto verdure 8,00
*PATA CHIPS Mozzarella, patatine chips 8,00
QUATTRO FORMAGGI Mix di formaggi 8,00
RUSTICANA Mozzarella, cicoria, salame 8,00
SALMONE Mozzarella, rughetta, salmone 10,00
SAN DANIELE Mozzarella, prosciutto crudo 8,00
NOSTROMO Pachino, tonno, olive, mozzarella 9,00
PRIMAVERA Mozzarella, rucola, pachino, grana 8,00
PUGLIESE Pachino, mozzarella, alici, origano, olive 9,00
TREVIGIANA Mozzarella, radicchio rosso, gorgonzola 9,00
CAPRESE Mozzarella, bufala, pomodoro, origano 10,00
Rosse
CALABRA Pomodoro,melanzane, 9,00
salame piccante, mozzarella
DIAVOLA Pomodoro, mozzarella, salame piccante 8,00
PARMIGIANA Pomodoro, melanzane, 8,00
grana, mozzarella
SICILIANA Pomodoro, capperi, alici, olive, mozzarella 9,00
TARANTINA Pomodoro, cozze, prezzemolo 10,00

TONNO E CIPOLLA Pomodoro,mozzarella,tonno cipolla 9,00
*PESCATORA Pomodoro,fantasia di mare 14,00
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PIZZA DEL CASA— =

LE ANCORE

MOZZARELLA PACHINO,
ALICI FRESCHE LOCALT
E
PECORINO ROMANO

10,00€

CALZONI

At e Brrax B

. €
CALZONE CLASSICO Mozzarella, prosciutto cotto 8,00
CALZONE FANTASIA Mozzarella, funghi, uova sode, 9,00

carciofi, prosciutto cotto

CROSTINO ALICI Mozzarella, alici 8,00
CROSTINO AL PROSCIUTTO Prosciutto crudo, mozzarella 8,00
SCAMORIA SEMPLICE AL FORNO 7,00
SCAMORIZA CON PROSCIUTTO AL FORNO 9,00

Per ogni extra ingrediente supplemento da 1,50€ a 4,50€

ot FRITTI E BRUSCH E'T‘T'E "

— el

€
Suppli di carne 1,50
*Filetti di baccala pastellati 2,50
*Crocchette di patate con mozzarella e prosciutto 1,00
*Olive ascolane (6 pezzi) 3,50
*Fiori di zucca pastellati 2,50
*Chele di granchio (3 pezzi) 2150
Bruschetta semplice 2,00
Bruschetta al pomodoro 4,00

Bruschetta mista 5,00



